
三
十
周
年
記
念 

『
比
叡
』 

 
 

二
〇
二
四
年
五
月
二
五
日
～
七
月
三
一
日 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

二
万
円
（
税
サ
込
） 

 

前 

菜 
 

 
 

 

季
節
前
菜
盛
合
せ 

 

吸 

物 
 

 
 

 
油
目
葛
叩
き 

清
ま
し
仕
立
て 

 

造 

り 
 

 
 

 

白
身
う
す
造
り 

鱧
切
り
落
と
し 

上
鮪 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

あ
し
ら
い
一
式 

金
箔 

ぽ
ん
酢 

醤
油 

梅
肉 

 
 

 
 

 
 

焼 

物 
 

 
 

 

※
お
選
び
く
だ
さ
い 

 

・
国
産
牛
フ
ィ
レ
ス
テ
ー
キ 

 

・
国
産
牛
サ
ー
ロ
イ
ン
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
鮑
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
伊
勢
海
老
黄
金
焼 

 

進 

肴 
 

 
 

 

毛
蟹
酢 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

焚 

合 
 

 
 

 

※
お
選
び
く
だ
さ
い 

・
川
俣
軍
鶏
の
水
炊
き 

手
羽
先 

薬
味
色
々 

塩 

ぽ
ん
酢 

 
 

・
金
目
鯛
の
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ 

ぽ
ん
酢 

梅
肉 

 
 

・
白
味
噌
の
ブ
イ
ヤ
ベ
ー
ス 

伊
勢
海
老 

そ
の
他
魚
介 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
ス
ペ
ア
リ
ブ
と
新
蓮
根
団
子
の
味
噌
仕
立
て 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

強 

肴 
 

 
 

 

※
お
選
び
く
だ
さ
い 

・
車
海
老
と
野
菜
の
天
婦
羅
盛
合
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
旬
魚
の
揚
げ
出
し 

赤
卸
し 

九
条
葱 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
チ
ー
ズ
の
盛
合
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

止 

椀 
 

 
 

 

し
じ
み
赤
味
噌
仕
立
て 

 

御 

飯 
 

 
 

 

※
お
選
び
く
だ
さ
い 

・
ち
ら
し
寿
司 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
鰻
ま
む
し 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
茶
そ
ば 

 
 

 
 

 
 

 
 

・
冷
や
し
稲
庭
う
ど
ん
サ
ラ
ダ
風 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

温
玉 

春
子
椎
茸
旨
煮 

小
海
老
の
ば
ら
天 

野
菜
色
々 

生
姜 

 

果 

物 
 

 
 

 

辻
利
抹
茶
ア
イ
ス 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

果
物 

白
ワ
イ
ン
ジ
ュ
レ 

ア
ン
グ
レ
ー
ズ
ソ
ー
ス 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

入
荷
の
都
合
に
よ
り
内
容
が
異
な
り
ま
す 

 

熊
魚
菴
た
ん
熊
北
店 


