
      

選
べ
る
御
膳 

「
彩 
り
」 

 
 

 

  

前 

菜 
 

猪
口
、
京
菜
の
花
浸
し 
福
豆
煮
添
え 

 

 
 

 
 

 

初
午
稲
荷
寿
司 

諸
子
甘
露
煮 
子
持
若
布 

 
 

 
 

 

雲
丹
真
蒸
松
風 

甘
海
老
金
棒
揚
げ 

 
 

 
 

 

慈
姑
揚
げ
煮 

梅
麩 

金
柑
蜜
煮 

 
 

 
 

 

酢
取
り
紅
白
大
根
松
葉
刺
し 

 

造 

り 
 

三
種
盛
り
合
わ
せ 

あ
し
ら
い
一
式 

 

焼 

物 
 

銀
鱈
柚
庵
菜
種
焼 

 

キ
ャ
ラ
煮 

花
蓮
根 

 

焚 

合 
 

聖
護
院
大
根
煮 

 

味
噌
か
け 

明
石
穴
子 

湯
葉 

小
芋 

青
身 

柚
子 

 

主 

菜 
 

お
ひ
と
つ
お
選
び
下
さ
い 

 
 

 
 

 

・
名
物
「
す
っ
ぽ
ん
丸
鍋
」 

 
 

 
 

 

・
天
婦
羅
盛
り
合
わ
せ 

 

 
 

 
 

 

・
国
産
牛
ス
テ
ー
キ 

 
 

 
 

 
 

 

※
サ
ー
ロ
イ
ン
８
０
ｇ
ま
た
は
フ
ィ
レ
６
０
ｇ 

 

御 

飯 
 

竹
の
子
御
飯 

止 

椀 
 

京
都
山
利
の
赤
味
噌
仕
立
て 

香 

物 
 

四
種
盛
り
合
わ
せ 

 

水
菓
子 

 

季
節
の
果
物
盛
り
合
わ
せ 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

入
荷
の
都
合
に
よ
り
内
容
が
異
な
り
ま
す 

熊
魚
菴
た
ん
熊
北
店 

   


