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 MENU  
 

Amuse bouche  
アミューズ 

 
Hors d’œuvre Française 
オードヴルの盛り合わせ 

 
Consommé  
コンソメスープ 

 
Timbale de fillet de sole nantua 

ホテルニューグランドの名物料理“ソール・ナンチュア” 
 

Granité 
グラニテ 

 
Pièce de bœuf grillé et son jus court,  

legumes du moment rôtis 
ピエスにした国産牛フィレ肉のグリル  

野菜ローストとビーフのジュ 
 

Blanc Mocha roulé 
ブラン モカ ロール 

 
Café 
コーヒー 

 
Mignardises 
小菓子 

初代総料理長は、スイスより招聘した 

サリー・ワイル。 「ヨーロッパ料理界

の貴公子」の異名を持つ彼の来日に

あわせ、料理人を志す若者達が日本

中から集まり、ここから数多くの名シ

ェフが巣立っていきました。 

 

1945 年第二次世界大戦後の厚木飛

行場に一人の男が降り立ちました。

濃いサングラスにコーンパイプをく

わえた姿が今も印象的なマッカーサ

ー元帥です。進駐軍が最高司令官

の宿舎として選んだのがホテルニュ

ーグランドです。 

ホテルニューグランドは 1927 年の

開業以来、日本を代表するホテル

の一つとして歴史を積み重ねてき

ました。また、歴史的建造物として

知られる建物同様に、料理やサー

ビスにおいても、伝統を守り今に伝

えてきました。 


