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Amuse bouche
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Assortiment de crudités cuits et crus a la jardiniere,
Jambon cru de « Le Noir de Bigorre » et calmar juste poélée
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Velouté de topinambour a la royale de poulet
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La marée du jour a notre fagon(selon arrivage)
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Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
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Dessert du jour
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Café et mignardises
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¥ 16,500
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Ceeur de filet de boeuf grj]]é, sauce Madere 1 ¥3.800
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Pigeonneau du pays de Racan cuisiné en cocotte,
jus gouteux aux abats
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+ ¥5,100
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