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Amuse bouche
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Ormeau d’ezo a la vapeur puis sauté et jambon de «Bayonne», radis mariné
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Chou-fleur en délicat velouté au chorizo, crotitons de pain de mie
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La marée du jour a notre facon(selon arrivage)
AHOBEHE =T AXA L
X
Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
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Dessert du jour
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Café et Mignardises
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¥ 16,500
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Ceeur de filet de boeuf grj]]é, sauce Madere 1 ¥3.800
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Pigeonneau du pays de Racan cuisiné en cocotte,
jus gouteux aux abats
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+ ¥5,100
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