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Amuse bouche du soir
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Mousse de poivrons rouges au gambas, gelée d'eau de tomate
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Saint-jacques rissolées et petit calmar, fagon choucroute
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Anguille braiseé puis grillée dorées et épeautre cuisiné comme un risotto
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Poisson a chair blanche braisée a la mariniere aux beurre d’algues
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Entrecote poéle en persillade aux herbes
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Carré dagneau roti accompagné de son jus au thym
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Filet de boeuf grillée sauce madere, léegumes du moment
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Gelée de menthe et mousse de melon, servies avec un granité au champagne
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¥ 22,000
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