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Amuse bouche
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Salade tiede de homard,
betterave en duo pommes a I'avocat aux pousses de herbs
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Soupe a la creme froide au curry;,
vichyssoise et bavarois, escargots frits panés
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La marée du jour a notre fagon(selon arrivage)
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Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
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Tarte tatin au “Kaki”
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Café et Mignardises
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¥16,000
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Ceeur de filet de boeuf grille,sauce Madere
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Pigeonneau du pays de Landes cuisiné en cocotte,
jus gouteux aux abats
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