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Amuse bouche
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Soupe a la creme froide au curry, vichyssoise et bavarois,
escargots frits panés
= JARDOE ) — DA—T LT 4T — XD 7 ay
TAHNTDTVY MR

Salade tiede de homard, betterave en duo pommes a l'avocat aux pousses de herbs
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Poélee de foie gras et congre, risotto aux fregola,
sauce madere au parfum dépices
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Poisson jour meuniére,
beurre noisette a la vinaigre de xéres, girolles et aubergines
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Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
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Filet de boeuf grillée sauce madere, léegumes du moment
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Tarte tatin au “Kaki”
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Café et mignardises
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¥ 22,000
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