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Amuse bouche du soir
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Velouté de cépes en délicat au chorizo, crotitons de pain de mie
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Salade tiede de caille et champignons aux truffe dautomne
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Anguille braiseé puis grillée et fole gras confit, servie sur tarte a loignon,
sauce madere au parfum de curry
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Poisson a chair blanche poélé aux aubergines, sauce Dugléré
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Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
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Millefeuille de chataignes japonaises richement parfumé
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Café et mignardises
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Noisettes de chevreuil cuisiné en cocotte, sauce poivrade
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Filet de beeuf grillée sauce madere, légumes du moment 4 xz3 g0
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