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Amuse bouche
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Velouté de cépes en délicat au chorizo, croitons de pain de mie, noisettes écrasées
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Galantine de pintade « Ishikuro-Noujou » aux colocases et foie gras
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Poélée de ris de veau et crevettes obsiblues, vinaigrette de champignons
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Poisson a chair blanche poélée, sauce Dugléré
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Beeuf en deux cuissons, (filet grillée et joue mijotée au vin rouge)
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Dessert du jour
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Café et mignardises
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Carré dagneau roti accompagné de son jus au thym
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Ceeur de filet de boeuf grille,sauce Madere
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