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Amuse bouche
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Presskopf de fruits de mer, creme au paprika fumé et a I'huile aromatisée
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Potage de navet « Shogoin » aux écorces de yuzu
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Salade de canard fumé et jambon cru aux fruits de saison
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La marée du jour a notre fagcon (selon arrivage)
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Boeuf en deux cuissons,
(Emince boeuf grillée et Joue mijotée au vin rouge)
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Filet de boeuf grillée sauce madere, légumes du moment
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Dessert du jour
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Café
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¥ 10,000
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